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Madktiga Michelin har fatt upp 6gonen for Slovenien

For forsta gangen nagonsin kommer Slovenien att inkluderas i Michelinguiden. Landet
har under flera ar utmarkt sig som ett spinnande, gastronomiskt land med flera stora
kocktalanger. Sloveniens gastronomiska stolthet och tradition har nu antligen
uppmarksammats av Michelin.

Slovenien har under flera ar uppmarksammats for sina manga kocktalanger, inte minst den
sjalvuppldrda kocken Ana RoS. Under 2018 utndmndes Ros till viarldens basta kvinnliga kock for
sina meriter pa restaurangen Hisa Franko. For nagra dagar sedan blev hon dessutom utndmnd
till en officiell ambassador for gastronomisk turism av United Nations World Tourism
Organisation (UNWTO). Dessutom har Michelinguiden 6ppnat upp dgonen for Slovenien - och
under nésta ar kommer landet vara representerat i guiden for forsta gangen.

Exakt vem som kommer beldnas med stjarnor eller andra utmarkelser ar fortfarande okant, med
Ana Ro$ and HiSa Franko kommer med stor sannolikhet att vara toppkandidater. Restaurangen
framhavdes under 2019 som en av varldens basta restauranger i den tongivande tidningen
Restaurant Magazine. En annan toppkandidat som lyfts av tidningen som en av varldens basta
restauranger ar JB, som ligger i huvudstaden Ljubljana. Namnet kommer fran dgaren Janez
Bratovz, vars mat inspireras av traditionella slovenska ratter kombinerat med det klassiska,
franska koket.

- Slovenien ar en valdigt intressant destination for matdlskare och gastronomer. Vi ar valdigt
glada att presentera de basta slovenska restaurangerna och talangerna for en global publik i
mars 2020. Slovenien dr en unik destination som har manga ravaror av hog kvalité som tas fram
pa ett hallbart sitt. Dessa omvandlas av valdigt talangfulla kockar till kreativa och unika
kreationer som positionerar Slovenien som en destination man inte far missa, berdttar Romain
Perrier, sdlj- och marknadschef fér Michelin, om beslutet att inkludera Slovenien i
Michelinguiden.

Ana Ros har, tillsammans med flera andra kockar, bidragit till ett 6kat intresse for den
gastronomiska Kreativiteten pa den slovenska landsbygden. I s6dra Slovenien har Tomaz Kavc¢ic¢
med restaurangen Pri Lojzetu etablerat sig som en av Sloveniens basta restauranger och i
Radovljica ger kocken Uro$a Stefelina traditionella ritter frn regionen Gorenjska nytt liv.
Andrej Kuhar, som ar den enda slovenen som idag har en Michelinstjirna, har slagit sig ner i den
lilla staden Velenje.

Del av en langsiktig strategi

Det ar inte bara de slovenska kockarna som jobbar hart. Departementet for teknologi

och ekonomisk utveckling har tillsammans med den Slovenska Turistbyran under flera ar
arbetat med att positionera Slovenien som ett gastronomiskt resmal - vilket nu gett ett positivt
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resultat. Nyligen utsags Slovenien till Europas gastronomiska region 2021 och tillsammans med
sitt inkluderande i Michelinguiden starks denna position ytterligare.

- Timingen for detta ar helt perfekt. Gastronomi ar ett av nyckelomradena i Sloveniens strategi
for hallbar tillvixt inom turism, sager Eva Stravs Podlogar som ombud fér Departementet fér
teknologi och ekonomisk utveckling.

Hon backas upp av Maja Pak, direktor for Sloveniens turistbyra:

- Jag ar extremt glad over att Slovenien har blivit erkdnd gastronisk toppdestination.
Michelinstjarnor fungerar som en motivation for kockar, och stédjer var ambition om att
Slovenien ska bli en destination med exklusiva upplevelser for krasna gaster.
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Om Slovenien:

Slovenien bildades 1991 men alpregionen har en Idng och hidndelserik historia genom sitt ldge i
mitten av Europas hjdrta. Kdnt som det lilla gréna landet med en otrolig vacker och méngsidig natur
— vackert beldgen mellan bergstopparna och Adriatiska havet. Slovenien dr en dold pdrla som mdste
upplevas! Landet omges av vackra gamla slott, vingdrdar, bergssluttningar i naturparkenr och
droppstensgrottor. Sloveninen har dessutom en rik mat- och vinkultur. Arligen hélls en méngd
festivaler med fokus pa lokala viner, mat och aktiviteter. Landet har 24 gastonomiska regioner och 14
vinkvarter och ett brett utbud av kurorter, spa-, vandrings- och skidorter. Slovenerna édr mycket
inbjudande och mdna om att ge sina gdster en autentisk upplevelse. Inte minst, ér Slovenien kdnt fér
sin huvudstad Ljubljana — kdnd som ”“Europas miljéhuvudstad 2016”. Centrum dr stéingt for trafik, det
dr fullt av caf’eer, restauranger och romantiska grénomrdden, lounger vid flodbanken och den
berémda Triple Bridge. Den korta stréckan frdn Sverige och den rimliga prisnivan har gjort Slovenien
till ett sdkert och populdrt resmal fér bade familjesemestrar, weekendsm camping och akiva
semestrar — dret runt.

https://www.slovenia.info/en
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